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Um ein leckeres Sandwich zu belegen, braucht man: 
zwei Scheiben Gurke
eine Scheibe Kochschinken
zwei Paprikaröschen
zwei Scheiben Tomaten
Butter
ein Salatblatt

Die Materialien, die man benötigt, sind: 
ein scharfes Messer
ein Besteckmesser
ein Holzbrett

Als erstes legt man eine Scheibe Toast auf das Holzbrett. Dann schmiert man eine
beliebige Menge Butter auf die Scheibe Toast. Als nächstes legt man ein Salatblatt,
eine Scheibe Kochschinken, zwei Scheiben Gurke, zwei Paprikaröschen und zwei
Scheiben Tomate auf das Toast mit Butter. 
Als nächstes legt man die zweite Scheibe Toast auf das belegte Sandwich. Dann
schneidet man das Sandwich mit dem scharfen Messer in der Mitte durch. 
Zum Schluss kann man sich auch noch eine Beilage machen: z.B. Gurken, Karotten
oder andere Sachen. 

Und noch als Tipp: 
Wenn man das Toast davor toastet, schmeckt das Sandwich besser. 

Viel Spaß beim Nachmachen und guten Appetit!

Das Sandwich
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Für unser heutiges Rezept, braucht man zwei Scheiben Toast, zwei Scheiben
Goudakäse, zwei Salatblätter, 100g Butter, vier Scheiben Gurke und
Remouladensauce. Als Material braucht man ein Holzbrettchen, ein scharfes
Messer und ein Besteckmesser.

Als erstes legt man eine Scheibe Toast auf das Holzbrett. Nun legt man die beiden
Goudascheiben auf die Hälfte. Auf den Goudakäse kommt als nächstes die
Remouladensauce. Als nächstes legt man eine Salatscheibe auf die Sauce, dann
wieder zwei Scheiben Gurken. 
Im nächsten Schritt legt man die andere Scheibe Toast auf das Holzbrett und
beschmiert sie mit der Butter. Nun legt man die letzten zwei Scheiben Gurke auf
die Hälfte mit der Butter. Als letztes legt man das andere Salatblatt auf die gurken
und klappt das Toast zu. 

Man kann sich noch Obst oder Gemüse dazu machen, wie z.B. Paprika oder
Karotten. 

Viel Spaß beim Nachmachen und beim Verzehren!

Das Sandwich
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Für unser heutiges Sandwich-Rezept, braucht man: 
zwei Toastscheiben
Remoulade nach Geschmack
eine Goudascheibe
eine Scheibe Kochschinken
zwei Salatblätter
zwei Gurkenscheiben 

Als Material benötigt man ein Holzbrett, ein Besteckmesser und einen flachen
Teller. 

Als ersten Schritt wird eine Sandwichscheibe auf das Holzbrett gelegt. Dann
beschmiert man die Sandwichscheibe mit einem Besteckmesser mit Remoulade. 
Als zweiten Schritt wird die Salatscheibe auf das Sandwich gelegt. Als nächsten
Schritt legt man eine Scheibe Kochschinken und eine Scheibe Gouda auf das
Sandwich. Daraufhin werden zwei Gurkenscheiben und darauf noch ein Salatblatt
gelegt. Als letzten Schritt legt man die zweite Sandwichscheibe auf das fertige
Sandwich und legt das Sandwich von dem Holzbrett auf einen flachen Teller. 

Tipp: Damit es noch leckerer ist, würde ich es für zwei Minuten in den
Sandwichmaker legen. 

Viel Spaß beim Nachmachen und guten Appetit!

Das crazy Sandwich
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Für unser heutiges Sandwich-Rezept, braucht man: 
zwei Toastscheiben
Remoulade nach Geschmack
eine Goudascheibe
eine Scheibe Kochschinken
zwei Salatblätter
zwei Gurkenscheiben 

Als Material benötigt man ein Holzbrett, ein Besteckmesser und einen flachen
Teller. 

Als ersten Schritt wird eine Sandwichscheibe auf das Holzbrett gelegt. Dann
beschmiert man die Sandwichscheibe mit einem Besteckmesser mit Remoulade. 
Als zweiten Schritt wird die Salatscheibe auf das Sandwich gelegt. Als nächsten
Schritt legt man eine Scheibe Kochschinken und eine Scheibe Gouda auf das
Sandwich. Daraufhin werden zwei Gurkenscheiben und darauf noch ein Salatblatt
gelegt. Als letzten Schritt legt man die zweite Sandwichscheibe auf das fertige
Sandwich und legt das Sandwich von dem Holzbrett auf einen flachen Teller. 

Tipp: Damit es noch leckerer ist, würde ich es für zwei Minuten in den
Sandwichmaker legen. 

Viel Spaß beim Nachmachen und guten Appetit!

Das crazy Sandwich
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Das Mutter déjà vu

Für unsere heutige Vorangsbeschreibung braucht man:
• zwei Scheiben Sandwichtoast
• eine Scheibe Goudakäse
• eine große Scheibe Salami
• zwei Salatblätter zwei Tomatenscheiben
• vier Gurkenscheiben
• ein scharfes Messer
• einen Teller

Man nehme einen Teller und lege ihn auf den Tisch.
Nun legt man eine Scheibe Sandwichtoast auf den
Teller und legt ein Salatblatt auf die Sandwichscheibe.
Danach nimmt man eine Scheibe Gouda und legt sie auf das
Salatblatt. Man tut die Salamischeibe auf die
Goudascheibe. Nun nimmt man die vier Gurkenscheiben
und die zwei Tomatenscheiben und legt sie
auf die Salamischeibe. Man nimmt das letzte Salatblatt
und legt es auf die Gurken- und Tomatenscheiben. Abschließend stapelt man
die letzte Sandwichscheibe auf das Salatblatt.
Zuletzt schneidet man das Sandwich diagonal (/) durch
 
Guten Appetit!
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Um ein veganes Sandwich zu belegen, braucht man: 
Zutaten:

veganer Paprikaaufstrich
zwei Tomatenscheiben
zwei Gurkenscheiben
zwei Salatblätter
zwei Scheiben veganen Hähnchenaufschnitt
zwei Scheiben Toastbrot

Zuerst legt man eine Scheibe Toast auf ein Holzbrett, um es dünn mit veganem
Paprikaaufstrich zu bestreichen. Eine vegane Hähnchenscheibe wird darauf gelegt.
Auf die Hähnchenscheibe legt man ein Salatblatt. Danach werden zwei
Tomatenscheiben und zwei Gurkenscheiben auf das Salatblatt gelegt. Als nächstes
legt man das zweite Salatblatt darauf. Daraufhin wird die zweite Hähnchenscheibe
auf das Salatblatt gelegt. 
Zum Schluss bestreicht man das zweite Toast dünn mit veganem Paprikaaufstrich,
um es dann auf das Sandwich zu legen. 

Guten Appetit!

Tipp: Um das Sandwich zu teilen, kann man es diagonal mit dem Messer in zwei
Hälften schneiden. 

Das vegane Sandwich

Materialien: 
ein Holzbrett
ein Buttermesser
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Für unser Power-Sandwich braucht man zwei Scheiben Sandwichtoast, Frischkäse,
vier Tomatenscheiben, zwei Salatblätter, eine Scheibe Kochschinken, eine Scheibe
Cheddarkäse, einen Teller und ein Buttermesser. 

Als erstes streicht man den Frischkäse mit einem Buttermesser auf das Toast.
Danach legt man ein knackiges Salatblatt auf das Toast mit dem Frischkäse drauf.
Damit das Sandwich saftig ist, legt man zwei Tomatenscheiben auf den Salat.
Damit das Sandwich würzig ist, legt man eine Scheibe Cheddarkäse darauf. Auf
den Cheddarkäse kommt eine Scheibe Kochschinken. Als nächstes legt man auf
den Kochschinken zwei weitere Scheiben Tomaten. Auf die zwei Tomaten legt man
dann ein Salatblatt. Abschließend kann man das andere Toast mit dem Frischkäse
auf den Salat legen und genießen.

Viel Spaß beim Nachmachen und guten Appetit!

Power-Sandwich
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Für unsere heutige Sandwichvariation braucht man:
 
• zwei Scheiben Sandwichtoast
•Remoulade (Menge nach Geschmack)
•zwei Salatblätter
•eine Scheibe Cheddarkäse
•zwei Paprikaröschen
•einen flachen Teller
•ein Besteckmesser
 
Als erstes legt man beide Scheiben Brot nebeneinander auf den Teller. Die
Remouade nach Geschmack mit dem Besteckmesser auf beide Scheiben
Sandwichtoast schmieren. Dann legt man zwei Salatblätter auf die Scheiben Brot.
Anschließend legt man auf die linke Seite des Brotes den Cheddarkäse und darauf
zwei Paprikaröschen. Als letztes legt man die eine Sandwichseite auf die andere
Sandwichseite, damit man es dann auch essen kann.
 
 
Viel Spaß beim Nachmachen!!!
 
 
Tipp: Damit nicht alles auseinander fällt, sticht man einen Zahnstocher in das
Sandwich.

Das leckerste Sandwich der Welt



StulleDeluxe

StulleDeluxe

Für ein leckeres vegetarisches Sandwich braucht man:
zwei Scheiben Sandwichtoast
Remoulade
zwei Salatblätter
eine Scheibe Cheddarkäse 
zwei Paprikaröschen 
einen flachen Teller
ein Besteckmesser

Als Erstes werden beide Scheiben Brot nebeneinander auf den Teller gelegt. Die
Remoulade mit dem Besteckmesser nach Geschmack auf beide Scheiben Brot
schmieren. Dann legt man jeweils ein Salatblatt auf je eine Scheibe Brot.
Anschließend legt man auf die linke Seite des Brotes den Cheddarkäse und die
zwei Paprikaröschen. Zum Schluss klappt man die beiden Toasthälften zusammen. 
 
Viel Spaß beim Nachmachen!
 
Tipp: Damit nicht alles auseinander fällt, legt man eine Servierte bis zur Hälfte um
das Sandwich.

Ein leckeres vegetarisches Sandwich
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So macht man das perfekte Sandwich! Man braucht: 

Zutaten: 
zwei Scheiben Brot
Frischkäse
Pesto
Tomaten
Gurken
Salatblätter
Goudakäse

Zuerst schneidet man das Gemüse mit einem Schneidemesser auf dem Holzbrett
in Scheiben. Dann nimmt man zwei Scheiben Brot und toastet sie. Die fertig
getoasteten Brotscheiben werden danach auf einen Teller gelegt. Eine Scheibe
bestreicht man mit Frischkäse. Darauf legt man eine Scheibe Käse und ein Blatt
Salat. 
Die andere Scheibe des Brotes bestreicht man dünn mit Pesto und belegt sie mit
zwei Gurkenscheiben und zwei Tomatenscheiben. Anschließend setzt man die
beiden Hälften zusammen und schneidet das Sandwich mit einem scharfen
Messer in der Mitte durch. 

Viel Spaß beim Nachmachen!

Das perfekte Sandwich

Materialien: 
ein Holzbrett
ein Schneidemesser
Toaster
ein flacher Teller
ein Besteckmesser


