Startklar fir den Beruf in der Domschule — Schulerfirma ,,Dips Obst & Mehr*

Beschreibung

Herstellung von
Vollkornbrétchen mit Salat
und Kase, Obst- und
Quarkspeisen, Dips und
Rohkost, Getranken

Schiler arbeiten in allen Be-
reichen einer kleinen Firma:
Einkauf, Marketing, Service,
Finanzen, Produktion,
Schiler der 8. und 9. Haupt-
schulklassen

Ansiedlung im Wahlpflicht-
kursbereich Arbeit/Wirtschaft
Kursverpflichtung fur 2 Jahre
Schiler der 8. Klasse sind
»Lehrlinge®, Schuler der

9. Klasse sind ,,Gesellen*

Personlichkeitsstarkung

Beféahigung zur Kritik und
Selbstkritik

Vermittlung sozialer Kompe-
tenzen

Starkung des Selbstbewul3t-
seins

Leistungsorientierung

Verstandnis der Arbeits- und
Wirtschaftswelt
Berufsvorbereitende Leistungs-
qualifizierung
qualitatsorientiertes Arbeiten

Eignungsorientierung

Kennen lernen der eigenen
Eignung fiir die verschiedenen
Bereiche einer Firma

Erfahren der eigenen Belast-
barkeit

Beteiligung

Schiiler und Kollegen als Kunden

Zusammenarbeit mit der schuleigenen
Cafeteria, in der die Speisen in zwei
Pausen an einem Tag verkauft werden.

Nachhaltigkeit

Die Schiilerfirma Dips Obst & Mehr
arbeitet seit dem Schuljahr 2007/2008.

Die Grindungsidee entstand durch die
Auszeichnung in dem Wettbewerb
,»Gesund essen — erfolgreich lernen* vom
Niederséchsischen Ministerium fur den
landlichen Raum, Erndhrung und
Landwirtschaft in Zusammenarbeit mit der
niedersachsischen Landesschulbehodrde
(Nachhaltigkeit — Gesundheitsforderung)

Da die Schiler ihr erworbenes Wissen an
den n&chsten Jahrgang weitergeben
mussen, wird das Gelernte noch einmal
reflektiert.
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